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911h : 22 semaines en
disatnciel et 4 semaines
présentiel

343 h de stage

Début mars 2027 (18 mois)

Lo

15 jours 1 session par an

CPF

OPCO

France Travail
Autres dispositifs

Rémunération en
fonction du parcours
individuel

Pour les personnes en
situation de handicap,
merci de nous contacter
pour étudier ensemble la
faisabilité et les
adaptations possibles.

1ére année de mise en
oeuvre

Code RNCP : RNCP36002

Nom du certificateur :
MINISTERE DE L'AGRICULTURE
ET DE LA SOUVERAINETE
ALIMENTAIRE

Date d'enregistrement de la
certification : 04/11/2021

¥ i

A

Diplome de niveau 5

Objectifs de votre formation :

¢ Conduire un systéme d’exploitation durable et
en assurer le pilotage

* Mettre en ceuvre la conduite technico-
économique de la vigne

* Mettre en ceuvre la transformation de tout ou
partie de sa récolte

* Collaborer a des activités de commercialisation
et de services

* Organiser et manager des situations de travail
¢ Assurer la gestion économique et financiére de
I’exploitation

* Communiquer en interne et en externe

Programme

Bloc 1 : S’inscrire dans le monde d’aujourd’hui

Bloc 2 : Construire son projet personnel et
professionnel

Bloc 3 : Communiquer dans des situations
et des contextes variés

Bloc 4 : Conduire une production viticole
Bloc 5 : Conduire une production vinicole
Bloc 6 : Organiser le travail

Bloc 7 : Proposer une stratégie de production
vitivinicole

Bloc 8 : Accompagner le changement technique

Le diplome est délivré si tous les blocs de

compétences sont validés. Cependant, ces derniers

sont indépendants les uns des autres. Un bloc de
compétences peut étre validé seul

Responsable administrative
fabienne.appere @ educagri.fr
056269 72 46
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TURE|OENOLOGIRY

FORMATION DISTANCIEL
AVEC REGROUPEMENTS

CFPPA DU GERS

Formation adulte et apprentissage

Public

Demandeurs d’emplois
Salariés agricoles

Prérequis

Etre titulaire d’un dipléme
de niveau 4

Inscription et selection

Dossier d’inscription
Entretien de recrutement :
motivation et projet
professionnel

Modalités pédagogiques

Formation en présentiel et en
situation professionnelle

Visites pédagogiques

Travaux pratiques sur les plateaux
techniques du CFPPA

Comment sont évalués
les apprenants ?

Obtenir la moyenne aux épreuves
certificatives + obtenir la moyenne
aux épreuves terminales

Poursuite de
formation possible

DNO (Diplome National d’cenologie)
Licence professionnelle
Université Ecole Ingénieurs

Principaux débouchés

Chef de culture viticole
Caviste ou maitre de chai,
Technicien d’expérimentation
Technicien viticole
Technicien de cave

Référente pédagogique
marie.de-wilde-bernard @ educagri.fr
07 621570 22

INISTERE
DE UAGRICULTURE,
AGRO-AUMENTAIRE

www.cfppadugers.com e



